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Mi evociramo iskrene emocije i autenticna iskustva
koja slave prave vrednosti i tradiciju.
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Meni | - Tradicija

Predjelo
( servis na sredinu stola)

Govedi prsut, Svinjski prsut, Mladi kajmalk,
Zlatarski sir, Ajvar, Pasulj prebranac
Domaca proja od tri vrste kukuruznog brasna,
Domaca pita sa spanacem i zlatarskim sirom

Corba
Teleca ¢orba
Sito sa tri vrste hleba

Glavno jelo
(servis na sredinu stola)
Prasece pecenje bez kostiju
Telece pecenje od grudi i rebara
Domaci ren
Krompir iz pleha

Salata
(servis na sredinu stola )
Kiseli kupus
Pecene ljute papricice sa belim lukom

Desert
Domaca pita sa jabukama

Cena menija | je 4400 rsd sa pdv-om po osobi
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Meni Il - Evergreen

Predjelo
(servis na sredinu stola)

Domaca slana galeta sa urnebesom i sitno seckanom tursijom
Bajadera od kiselog kupusa sa junecim jezikom i musom od rena
Karpaco od dimljenog bifteka
Domaca proja od tri vrste kukuruznog brasna

v Corba
Corba od peturaka
Sito sa tri vrste hleba

Glavno jelo
(servis na sredinu stola)
Misini raznjici przeni na masti sa povrcem u tiganju
Glazirani svinjski obrazi na krompir pireu sa bademom i demi-glace sosom
Zapecena curetina na podvarku

Salata

(servis na sredinu stola)
Salata od pecene cvekle

v Desert
Sumadijske palacinke

Cena menija Il je 4600 rsd sa pdv-om po osobi
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Meni lll - Klasika

Predjelo
(servis na sredinu stola)
Dimljeni juneci jezik sa sosom ,Gribiche”
Stek od karfiola sa pestom od pistaca
Valdorf salata sa kandiranim orasima

Corba
Potaz od karfiola “Dubarry”
Sito sa tri vrste hleba

Glavno jelo
(servis na sredinu stola)
Ciriski medaljoni sa kroketima od krompira
Paciji file sa spaclom i listicima crnih tartufa
Sote Stroganoff

Salata

(servisvna sredinu stola)
Sopska slata

Desert
Saher torta

Cena menija lll je 4600 rsd sa pdv-om po osobi
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Meni IV - Gurmanski

Predjelo
(servis na sredinu stola)
Domaci ¢varci, Slanina od mangulice,
Domace pihtije,
Meki kozji sir u hrastovoj kori i ¢ubru,
Golijski ovciji sir, Kiseli krastaveici,

Rolovane suve sljive sa orahom i krekerom od zitarica,
Skembic¢i sa hrskavim pirotskim kackavaljem i projom

Corba
Jagnjeca ¢orba
Sito sa tri vrste hleba

Glavno jelo
(servis na sredinu stola)
Sporo peceni svinjski vrat na polbi sa kajmakom
Juneci obraz u sosu od tamnog piva
Suvidirani biftek sa pireom od bundeve i brokolijem

Salata

(servis na sredinu stola)
Trljanica salata

Desert
Moskva $nit sa vocem i belom ¢okoladom

Cena menija IV je 5000 rsd sa pdv-om po osobi
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Meni V - Posni
Predjelo
Zapecene paprika punjene prebrancem
Supa/Corba

Potaz od povrca

Glavno jelo
File brancina sa dalmatinskom garniturom

Salata
Salata od svezeg kupusa

Desert
Kola¢ od bundeve sa domacim dzemom od kajsija

Cena menija je 4200 rsd sa pdv-om po osobi
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Meni VI - Dediji

Corba
(po izboru)
Teleca corba
Domaca supa sa knedlama

Glavna jela
(po izboru)

Pileci file na zaru
Pohovani pileci Stapici sa susamom
Cevapi
Mala Becka snicla
Pire od krompira
Pomfrit
Kecap
Lepinje

Desert
(po izboru)
Palacinke po zelji
Sladoled od vanile

Cena menija je 2400 rsd sa pdv-om po osobi
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PREPORUKA PICA
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Preporuka pica |

naplata popijenog pica prema utrosku

Preporuka pica I
( neogranic¢eno posluzivanje u trajanju od 5 ¢asova)

Kafa/Caj

Vode gazirane i negazirane

Sokovi gazirani i negazirani

Pivo toc¢eno Bayreuther hell
Rakije Zari¢ (sljivovica, kajsijevaca, dunjevaca)
Aperitivi: Martini, Campari, Pelinkovac, Vinjak
Vino belo: Bellucci Tamjanika vinarija Erdevik

Vino roze: Roza Nostra vinarija Erdevik

Vino Crveno: Prokupac vinarija Yotta

Cena pica Il je 3100 din sa pdv-om po osobi
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Preporuka pica lll
( neograniceno posluzivanje u trajanju od 5 casova )

Kafa/Caj

Vode gazirane i negazirane

Sokovi gazirani i negazirani

Pivo to¢eno Bayreuther hell

Rakije Zaric¢ (Kraljica, Magija, Nostalgija, Nirvana)
Aperitivi: Martini, Campari, Pelinkovac, Vinjak, Gin Beefeater, Vodka Smirnoff
Viski: JW red label, Jack Daniels, Jameson
Vino belo: Bellucci Tamjanika Erdevik, Harizma Chardonnay Aleksandrovic
Vino Roze: Roza Nostra Erdevik, Varijaonta Aleksandrovic

Vino Crveno: Prokupac Yotta, Trianon Erdevik

Cena pica Il je 3900 din sa pdv-om po osobi
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Korisne informacije

Preporucujemo da izaberete grupni meni ukoliko
imate vise od 20 gostiju. Idealan broj gostiju je 60.
Nasi meniji su preporuke. Uvek postoji mogucnost pravljenja
kastomizovanih menija po Vasem ukusu ili adaptacije menija
od ponudenih iz nase preporuke.

Kamin sala je deo restorana rezervisan za vase dogadaje.
Tu imate potpunu intimu i pogodnosti: zasebnog ulaza
I garderobe, a u letnjem periodu mogucnost koriscenja dvorista
samo za goste dogadaja.

Ako postoji potreba za organizovanjem muzickog benda,
uzimaju se u obzir samo bendovi bez ozvucenja, tj. akusticari.

Moguce je dovesti fotografa u Vasem aranzmanu.
Moguca je dodatna dekoracija prostora u Vasem aranzmanu

Ukoliko slavljenici donose svoju tortu
servis torte se naplacuje 2000 dinara.

Za tinejdzere od 12 do 17 naplacuje se
50% cene od dogovorenog menija.

Dozvoljena su odstupanja od +£10% u broju gostiju.

Ukoliko se dogovori paket pica, produzetak paketa
se naplacuje 600rsd po gostu za svaki dodatni sat.
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Kontakti i preporuke akusti¢nih bendova:
Markovic 064 2428253
Zeljko 064 6513108
Andric 06103 24786

Kontakt i preporuka fotografa:
Luka 064 1055105 , www.lukapejcic.com

Restoran Rubin
Kneza Viseslava 29 Beograd 11090

Tel. +381113510987
Mob. +38163 267702

Marko Nikolov +381350002

info@restoranrubin.com
WWW.restoranrubin.com
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Jedinstvena lokacija okruzena prirodom. Rubin je oaza gde se
vreme usporava,a svaki trenutak postaje dragocen i vredan.



